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на продукцию дляIl

При разработки данного MeHto были использованы рецепryры сл9дуIощих сборников: Сборник 2О l 5г, Тутельян В,А оборник рецептур на продукцию для

обучающихсЯ во всех образоВательных учреЖд"r""*. Сбор"Ик 2005г. МинистерствО unonor,"u"a,,oao развитиЯ Челябинской области , Сборник решепryр блюд

икУлинарныхизделийдляПредприя:ияобЩественногоПиТания,обслуrкиваlоЩи-'.'}:::],;l::.::lffiТff"';хТffiliffi*хЖ."',iх.#Jlредназначен
;;;;;#.Т"l'i'ЖЖl'fl|]J;;:;:ffiЖТJ;^:;;;"."',;;;;;;;;-;-.ндациипо 

организации питания учащихся обРаЗОВаТеЛЬНЫХ

учремоний, примерные рацИоны питаниЯ по возрастныМ группаМ и технико-технОлогические карты на кулинарные блюда и изделия, Сборник 20lбг

ТутельянВ.А.СборникрецептУрнапродукциюдляпитаниядетейвдошкольныхобразоватольныхорГанизациях.

При приготовлении блюд и изделий аспользуется йодированная соль

в исключительных случаях, при отсчтствии необходимых пицевых продуктов, допускается их замена другими продуктами, равноценными по химическому

составу (пищевой ценности) u .ooru.r.r""" с таблицей .u"""u, n"*."i,* продуп,оu (прилоясение Nl l l к санпин 2,з12,4,з590_20)


